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Cépages locaux a 'honneur
La région viticole de la Loire est un patchwork de
terroirs et l'appellation d'origine contrlée Crémant
de Loire refléte toutes ses facettes. Le climat joue un
role primordial dans I'appellation, car les dieux de la
météo ont leur mot a dire... En fait, la situation est
la suivante: plus on se rapproche d'Angers, plus la
mer influence les saisons ce qui préte aux Crémants
de Loire des caractéres de fraicheur et de frivolité.
Au-deta de Tours, a lintérisur des termes, les vins
se font plus amples, A la recherche de partenaires
gastronomiques.

Puis, ily a encore la nature du sol qui a sonimportance.
Plus la terre est riche en calcaire el en crale, combings
a du luf, plus les crémants sont fins &t minéraux,

, Derniiers acteurs de cette suiccess story, les cépages

I.e I I I I I et principalement le chenin blanc, le chardonnay, le

pinot noir et le cabemet franc. Parfois aussi, ony ajoute

un peu de pineau d'Aunis ou de cabemet sauvignon.

Ces demiers cépages sont trés accessoires et sont
autorisés dans une cuvée & 30 % maximum.

Rdle-cle du viticulteur
La situation des vignobles est un autre composant

Réputation de qualité oblige, on peut affirmer que le Cré-

mant de Loire est en partie responsable du sueccés actuel dont il faut tenir comple. Les fruts destinés aux
' ilisant les cépages locaus, leurs pro- moussex ne peuvent pas &ire trop mrs, car les
3 ; - vins subissent deux fermentations. Les vignobles
ducteurs [‘Jl"(![iLl]SGI"lt des bouteilles vraiment eré; qul sont done souvent orientés vers ke nord, Mais méme
? agnent avec conviction petits et grands événements, B4 rshure 2 e o mietan e s Vignebtes son!
bien orientés, il n'y arien & espérer sans le talent des
viticulteurs.
Pour produire un bon Crémant de Loire. quelgues
1o Interloire =\ Fabian : régles élémentaires doivent étre observées. Tout
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d'abord le rendement qui, pour un Crémant de Loire,
est imité & 74 hl par ha. La récolte doit &tre entourée
de soins attentifs dés la cueillette. Les vendangeurs
utiisent des petits casiers non étanches pour y
recueilir des grappes systématiquement cueilies &
la main. Et pour terminer, la presse est réglée pour
n'extraire que 10 hl de modits de 1500 kg de raisins.

Croissance record

Transformation du jus de raisin en vin, lorsque la
premiére fermentation se termine, on ajoute au vin de
nouvelles levures avec un peu de sucre pour favoriser
une deuxiéme fermentation en boutelle, ce qui
enclenchera la prise de mousse. Les bouteilles sont
entreposess au moins un an dans des grottes de tuf,
et pendant ce temps-3, les bulles s'affinent petit &
petit, Tous les ééments que nous venons d'énumérer
ont une influence sur le résultat final en boutelle.
Méme si les Crémants de Loire blancs sont les
plus demandes, |l existe malgré tout une petite
demande en rosés. Pour ceux-ci, la vinification se fait
comme un crémant blanc, mais avec des cépages
rouges soigneusement pressés pour colorer les jus:
Cabernet Franc, Pinot Nair, Grolleau Noir et Grolleau
Gris, mais aussi Cabernet Sauvignon et Pineau
d'Aunis flusqu'a 30% de la cuvée).

La région de la Loire est le troisiéme producteur
de vins mousseux (dont les Crémant de Loire) de
France, avec 16 % du marché. Elle enregistre la
plus belle croissance de France. En Belgique, on
a consommé en 2007 erviron 870.000 bouteiles
de Crémant de Loire, soit environ 7,5 % d'une
production annuelle de 11 600 000 bouteilles.

Eléments de recherche :

(49)

A vélo sur la route du Crémant

Pur

L'expression la plus pure du Crémant de Loire se
retrouve dans les vins 100 % chenin blanc. On y
golite I'ame de la valiée de la Loire. Comme le chenin
blanc est I'un des cépages les plus complexes
qui soit, I n'a besoin d'aucun autre cépage pour
développer une palette gustative compléte. Un
partenaire de réve donc pour les réceptions ol l'on
sert des amuse-bouche variés. Le chenin blanc les
aime fous, car les vins qu'il produit sont a la fois
élégants et pleins de caractére. Si vous préférez un
crémant sec, optez pour une version Brut, méme si
les ‘demi-sec' sont de plus en plus appréciés.

Cette 'Cuvée de la Chevalerie’' proposée par la
célebre Cave des Vignerons de Saumur (Aliance
Loire) est un parfait exemple de ce type de vin, que
l'on sert de préférence & 8 °C (Delhaize, 8,59 €).

Bulles musclées

Larsque 'on produit des vins de fines bulles avec du
cabemet franc, les bulles seront incontestablement
trés expressives. Des vins au mieux de leur forme
quand fls bénéficient de la couleur du cépage. Celte
version de la célebre maison Langlois-Chéteau
résulte d'une macération de 12 h en presse, jusqu'a
ce que le jus soit légérement rosé. Ce procéds
sublime le caractére du Crémant de Lolre. Pour
I'affiner de maniére optimale, le vin repose 18 mois
sur une lie trés fine pour des bulles élancées. Il en
résulte un vin de caractére, parfait pour escorter une
viande rosée ou méme du gibier & plume seni dans
son jus. Exquis & 10 °C. (Cinoco, 12,10 €).

Plus d'infos sur la Loire et ses vins:

www.vinsdeloire.eu

-
VINS De LOIRe

Opulence polyvalente

Nous venons de le voir, le Crémant de Loire est
incroyablement polyvalent et convient idéalement & la
gastronomie, Ce Brut ‘Grande Réserve' d[Ackemman]
une maison qui a vu le jour dans le Champenois, met
I'accent sur son opulence. |l se compose de 20 %
de chenin blanc, complété de 60 % d'un chardonnay
doux et de 20 % de cabemet franc pour relever le
tout. Une composition qui lul apporte une palette
voluptueuse qui s'adapte & toutes les facettes de
réceptions de féte. Au mieux de sa forme & 10 °C,
dans des verres tulipes pour que ses ardmes de qualité
s'épanouissent de fagon optimale! Ony découvre des
notes de coing et de gateau au miel, de brioche et de
petits fruits rouges (Carrefour, 7,25 €).

Hot & funky

Prix d'ami et souplesse exemplaire, il ne faut donc pas
forcément prendre certains Crémants de Loire trop
au sérieux. De fait, |l en existe des versions jeunes et
modemes comme ce Brut 'Rosé’ de Jacques Cartier.
Ses deux grands atouts: il s'agit d'un vin de fines bulles
et il est rosé, ce qui est tout a fait branché a I'heure
actuelle. Comme les jeunes préférent de plus en plus
les vins & bulles & d'autres breuvages plus douteux, ce
Crémant de Loire est donc tout indiqué pour les diners
d'associations sportives, les révellons de fin d'année
ou les fétes de fin d'études. Des bassins pleins d'eau
glacée pour accueilir les bouteiles, des verres a jeter
pour fa sécurité (1 en existe maintenant des modeles
trés élégants), quelques mini-pizzas au four et de la
musique... Que la féte commence! (Colruyt 7,69 €).
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