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AOC
Cremant
de Loire
Réputation de qualité oblige, on peut affirmer que le Cre-
mant de Loire est en partie responsable du succès actuel
des vins mousseux. Utilisant les cépages locaux, leurs pro-
ducteurs produisent des bouteilles vraiment créatives qui
accompagnent avec conviction petits et grands événements,
des fêtes de fin dannée aux repas conviviaux entre amis.

lc'-'l- : Guido Francque. f;;! ' 'i' •'-< Interloire 01 Fabian Scheys

Cepages locaux a l'honneur
La region viticole de la Loire est un patchwork de

terroirs et I appellation d origine contrôlée Cremant

de Loire reflète toutes ses facettes Le climat joue un

rôle primordial dans I appellation car les dieux de la

meteo ont leur mot a dire En fait la situation est

la suivante plus on se rapproche d'Angers plus la

mer influence les saisons ce qui prête aux Cramants

de Loire des caractères de fraicheur et de frivolité

Au delà de Tours a I inteneur des terres les vins

se font plus amples a la recherche de partenaires

gastronomiques

Puis il y a encore la nature du sol qui a son importance

Plus la terre est riche en calcaire et en craie combines

a du tuf plus les cremants sont fins et mineraux

Derniers acteurs de cette surcess story les cepages

et principalement le chemn blanc le chardonnay le

pinot noir elle cabernet franc Parfoisaussi onyaioute

un peu de pineau d Auns ou ete cabernet sauvignon

Ces derniers cepages sont tres accessoires et sont

autorises dans une cuvee a 30 % maximum

Rôle-clé du viticulteur
La situation des vignobles est un autre composant

dont il faut tenir compte Les fruits destines aux

mousseux ne peuvent pas être trop murs car les

vins subissent deux fermentations Les vignobles

sont donc souvent orientes vers le nord Maîs meme

si la nature fait de son mieux et si fes vicnobles sont

bien orientes il n y a rien a espérer sans le talent des

viticulteurs

Pour produire un bon Cremant de Loire quèlques

regles élémentaires doivent etre observées Tout
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Plus d'infos sur la Loire et ses vins

wwwvinsdeloire eu

d'abord le rendement qui, pour un Cremant de Loire,

est limite a 74 hi par ha La recolte doit être entourée

de soins attentifs des la cueillette Les vendangeurs

utilisent des petits casiers non etanches pour y
recueillir des grappes systématiquement cueillies a

la man Et pour terminer, la presse est réglée pour

n extraire que 10 hl de moûts de 1500 kg de raisins

Croissance record
Transformation du jus de raisin en vin, lorsque la

premiere fermentation se termine, on ajoute au vin de
nouvelles levures avec un peu de sucre pour favoriser

une deuxieme fermentation en bouteille ce qui

enclenchera la prise de mousse Les bouteilles sont

entreposées au moins un an dans des grottes de tuf,
et pendant ce temps la, les bulles s'affinent petit a

petit Tous les elements que nous venons d'enumerer

ont une influence sur le resultat final en bouteille

Meme si les Cremants de Loire blancs sont les

plus demandes il existe maigre tout une petite

demande en roses Pour ceux-ci, la vinification se fat

comme un cremant blanc, maîs avec des cepages

rouges soigneusement presses pour colorer les jus

Cabernet Franc Pinot Noir, Grolleau Noir et Grolleau

Gns maîs aussi Cabernet Sauvignon et Pineau

d'Aunis (jusqu'à 30% de la cuvee)
La region de la Loire est le troisieme producteur

de vins mousseux (dont les Cremant de Loire) de

France, avec 16 % du marche Elle enregistre la

plus belle croissance de France En Belgique on
a consomme en 2007 environ 870 DOO bouteilles

de Cremant de Loire, soit environ 7,5 % d une

production annuelle de 11 600 DOO bouteilles

Pur
L'expression la plus pure du Cremant de Loire se

retrouve dans les vins 100 % chenn blanc On y

goûte l'âme de la vallee de la Loire Comme le chenin

blanc est l'un des cepages les plus complexes

qui soit, il n'a besoin d'aucun autre cepage pour

developper une palette gustative complète Un

partenaire de rève donc pour les réceptions ou l'on

sert des amuse-bouche varies Le chenin blanc les

aime tous, car les vins qu'il produit sont a la fois

élégants et plans de caractère Si vous préférez un

cremant sec, optez pour une version Brut même si

les 'demi-sec' sont de plus en plus apprécies

Cette Cuvee de la Chevalerie' proposée par la

célèbre Cave des Vignerons de Saumur (Alliance

Loire) est un partait exempte de ce type de vin, que

l'on sert de preference a 8 "G (Delhaize, 8,59 €)

Bulles musclées
Lorsque l'on produit des vins de fines bulles avec du

cabernet franc, les bulles seront incontestablement

tres expressives Des vins au mieux de leur forme

quand ils bénéficient de la couleur du cepage Cette

version de la célèbre maison Langlois-Château

résulte d'une macération de 12 h en presse jusqu'à

ce que le jus soit légèrement rose Ce procède

sublime le caractère du Cremant de Loire Pour

I affiner de manière optimale le vin repose 18 mois

sur une lie tres fine pour des bulles élancées ll en

résulte un vin de caractère, parfait pour escorter une

viande rosée ou même du gibier a plume servi dans

son jus Exquis a 10 °C (Cmoco 12,10€)

Opulence polyvalente
Nous venons de le voir, le Cremant de Loire est

incroyablement polyvalent et convient idéalement a la

gastronomie Ce Brut 'Grande Reserve' d'Ackerman,

une maison qui a vu le jour dans le Champenois, met

l'accent sur son opulence ll se compose de 20 %

de chenin blanc complété cle 60 % d'un chardonnay

doux et de 20 % de cabernet franc pour relever le

tout Une composition qui lui apporte une palette

voluptueuse qui s'adapte a toutes les facettes de

réceptions de fête Au mieux de sa forme a 10 °G,

dans des verres tulipes pour que ses arômes de qualite

s'épanouissent de façon optimalei On y découvre des

notes de coing et de gâteau au miel, de brioche et de

petits fruits rouges (Carrefour, 7,25 €)

Hot & funky
Prix d'ami et souplesse exemplaire, il ne faut donc pas

forcement prendre certains Cremants de Loire trop

au seneux De 'art il en existe des versions jeunes et

modernes comme ce Brut 'Rose' de Jacques Cartier

Ses deux grands atouts il s'agit d'un vin de fines bulles

et il est rose ce qui est tout a fait branche a l'heure

actuelle Comme les jeunes préfèrent de plus en plus

les vins a bulles a d'autres breuvages plus douteux, ce

Cremant de Loire est donc tout indique pour les dîners

d'associations sportives, les reveillons de fin d'année

ou les fêtes de fin d'études Des bassins plans d'eau

glacée pour accueillir les bouteilles, des verres a jeter

pour la securite (il en existe maintenant des modeles

tres élégants) quèlques mini-pizzas au four et de la

musique Que la fête commence1 (Colruyt 7,69 €)


