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Comment découvrir de facon lu-
dique et captivante I'appellation
cOtes-de-bourg et sa région dans
le Bordelais ? Pa: *iciper le 9 mai a
un rallye cenotouristique doté de
nombreux lots et suivi d'un diner.
QOu le 10 2 des randonnées 2 pied,
avélo ouacheval. Rallye 30 € I'equi-
page de4.Rando 10 €. www.cotes-
de-bourg.com ou 05 57 94 80 20.

6 bouteilles pour le prixde 5

Promo chez Nicolas du 29 avril au
26 mai: pour 5 bouteilles achetées
parmi les cuvées a moins de 6 € des
gammes “petites cuvées’ et “‘grains
de cépages”, la e sera offerte. Cela
donne envie d'inviter les amis !
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B Avec une daurade d’aix-en-provence, un

au four, cuite sur un lit
d’oignons et de toma-
tes, on choisit un rosé
ensoleillé : un coteaux-

cotes-du-ventoux ou
un collioure.

B Avec une daurade
au fenouil, dont la sa-

Crémants et
U eS blanquette bien

choisis font
pétiller la féte
a prix doux.

Blanquette de Limoux

Une cuvée facile a boire grice a
son bel équilibre. Cette blanquet-
te possede d'élégants parfums de
noisette et de fruits exotiques.
Sa bouche est franche, soutenue
par de fines bulles et une acidité
agréable. Elle laisse une bouche
fraiche. 5,80 €, Leclerc.

IEXI™ Le bon choix
pour accompagner un buffet.

Crémant de Loire

Jolie robe citron vert, bulles trés
fines et fruit trés ouvert au nez,
avec des notes de miel, il séduit
par sa bonne attaque et sa sui-
te ronde et fruitée. Abricot et
péche donnent une impression
tendre en finale. 6,60 €, Auchan,
Carrefour, Casino.

EXI™ on peut le servir
a P’apéritif comme au dessert.

Crémant du Jura

Tres pale en couleur, ce crémant
se distingue par ses parfums de
fruits mirs et sa grande finesse.
La bouche est ample, avec une
jolie texture et une acidité idéa-
lement enrobée. Nuancé et long,
il charme par son élégance.

6,90 €, Monoprix.

XX /i fait bel effet a

Poccasion d’un repas raffiné.

LES ACCORDS PARFAITS Avec une daurade

C’est un poisson facile a cuisiner qui se plait avec de nombreux vins blancs et rosés.
Les recettes et assaisonnements de la daurade permettront d’affiner le choix.

veur sera accentuée
par une pointe de pas-
tis, un vin blanc corsé
du Sud s’imposera :
crozes-hermitage ou
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chiteauneuf-du-pape, des herbes aromati-

coteaux-du-langue-
doc ou vin de Corse.

B Avec la daurade en
papillote cuisinée avec

ques et un filet d’huile
d’olive, on prend plu-
tot un cotes-de-pro-
vence blanc ou rosé.
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