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ACKER

' de bulles fines et vives.
| Lenezestraffing, discretaudébut;il  d'amandes fraiches.
- | s'ouvreensuite surdesnotes délicates
! de: petits fruits rouges frais (fraise  Notre sélection: Champagne
des bois, cassis) évoluant vers des Boizel Joyau de France Rosé
| ' arémes plus intenses, confiturés et
miellés (acacia) avec destouchesipté—- Gl b a8 0t i
| ressantes de rhubarbe, et d'épices Accord mets-vin : & l'apéritif bien
| douces (cannelle). En bouche, ce  entendu, mais également sur des
- grand vin surprend par sacomplexité  desserts a base de fruits rouges.

Des vins de féte ?
Des bulles avant tout |

Pour féter dignement le passage vers cette nouvelle année, vous

| allez étre nombreux a faire sauter les bouchons de champagne.
' Alors, autant en boire un bon. Sans oublier que pour moins cher,

un excellent mousseux fera parfaitement 'affaire.

par Philippe de Cantenac

[hampagne Mercier Brut Réserve
La

s marque de champagne Mercier revient sur
- ledevantdelasceneavecunenouvelle cuvée
. decaractére.Construite autourd'une sélection
| intéressantedevinsderéserve,celle-cidévoile
 demaniéreinattendue le style Mercier:frais,
. fruité, intense et spontané. Avec sa belle

de pinot noir, meunier et de chardonnay,
le Mercier Brut Réserve dévoile une belle
robe dorée intense. Au nez il offre des
aromes d'agrumes confits,d'abricotsetde
' raisins secs.Les fruits secs,avec des notes
d’amandes et de noisettes se mélent aux

| structure en bouche, et un'assemblage |

numplussucrées de nougahne.decaramel
etd'épicesdouces.Lacomplexitéaromatique
se poursuitavec les notes de torréfaction,de
cacao et de brioche toastée.

Notre sélection : Champagne Mercier
Brut Réserve. Prix: 26 euros chez les
cavistes.

Garde : Assez longue dans une bonne cave.
Accords mets-vin: la maturité des pinots
lui permettra d’accompagner parfaitement
tout un menu de féte : coquille Saint-
Jacques a la créme, filet de bar grillé au
Jenouil ou supréme de volaille; aiguillettes
de comté, feuilleté de pommes au caramel.
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Agenda cenologique

Champagne Boizelloyaud France Rosé 200,

Voila un beau champagne rosé avec et safraicheur.Sa structure estample

une robe trés brillante, rose clairavec  aux tanins trés fondus et sa matiére
de légers reflets cuivrés, parcourue belle et satinée. Puis se dévoilent des
saveurs de cerise griotte, de cassis et

2004. Prix: 91,50 € chez les
cavistes.

L Origine d'Ackerman : élégance aux bulls fines

 Cette cuvée de vin mousseux de qualité supérieure regroupe
sept cépages du Val de Loire. Chacun des cépages a été
 récoltéal'optimum de samaturité,et untravail d'assemblage
trés minutieux a permis d'en magnifier 'expression.Le choix
de I'absence totale de sucre dans la liqueur d'expédition
B permetd'exprimer la plénitude de cette cuvée et se justifie

. par une excellente maturité des raisins lors de la récolte, poissons fins.

chez les cavistes.

conjuguée au trés Ient é!evage sur He&A découvrir
Notre sélection : L'Origine. a‘_ Prix: 11, 90 euros
Garde : & boire plutét sur son fruit dans les| cing ans.

Accord mets-vin : cette cuvée, sans dosage, peut accompagner
un repas mais ‘brillera sur des fruits de mer, Saint-Jacques et
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KERMAN SAINT-VALENTIN : vin du Maine et Loire(49)



